
 
 

La Fageda exposa el seu model de turisme 

responsable a representants de  totes les 

Oficines de Turisme de Catalunya 

En el marc de la celebració dels actes de Catalunya Regió Mundial de la 

Gastronomia 2025 ha acollit una jornada sobre mobilitat, l’accessibilitat i la 

gastronomia sostenibles 

Santa Pau, 14 d’abril de 2025.- La Fageda ha estat l’escenari de la segona sessió de les 
XXIX Jornades Tècniques de la Xarxa d’Oficines de Turisme de Catalunya, celebrades a la 
Garrotxa els dies 10 i 11 d’abril en el marc de Catalunya Regió Mundial de la 
Gastronomia. Les jornades han posat en valor la mobilitat sostenible, l’accessibilitat i la 
gastronomia de proximitat, aspectes fonamentals en l’estratègia de turisme 
responsable que impulsa La Fageda a través del seu Servei d’Atenció al Visitant (SAV).  

El SAV de La Fageda, nascut el 1998 s’ha consolidat com un dels recursos turístics més 
destacats de la Garrotxa en rebre més de 40.000 visitants anuals. Ofereix una 
experiència immersiva en el projecte social de La Fageda, permetent als visitants 
conèixer en primera persona la seva singular història,  l’essència del seu model 
d’integració sociolaboral, visitar la granja, observar el procés de producció dels seus 
productes i degustar-los. El SAV  és un canal que difon  els valors de La Fageda, convertint 
el turisme en una experiència lúdica, educativa i responsable.  

Ubicada al cor del Parc Natural de la Zona Volcànica de la Garrotxa, La Fageda s’ha 
adaptat a les condicions d’accés que implica aquest espai protegit, apostant per un 
turisme responsable i sostenible. El servei està acreditat amb la Carta europea de 
Turisme Sostenible. Ofereix als visitants l’oportunitat de degustar productes de 
proximitat d’alta qualitat, com els seus iogurts i melmelades, en un entorn natural únic. 

Mobilitat, accessibilitat i turisme responsable 

La mobilitat i l’accessibilitat han estat les protagonistes de la primera ponència de la 
jornada, a càrrec de la directora del Consorci de l’Alta Garrotxa, Sara Sánchez, i els 
tècnics de l’Associació de Turisme Garrotxa Núria Urgell i David Curós. Sota el títol “La 
mobilitat i l’accessibilitat com a part de l’experiència turística”, aquest espai ha abordat 
la necessitat d’integrar criteris d’accessibilitat i mobilitat eficient i sostenible en el 
turisme. 

Després d’una pausa per gaudir dels iogurts de La Fageda, s’ha dut a terme una taula 
rodona de projectes del Pla Enogastronòmic “Catalunya Terra de Sabors”, on s’han 



 
presentat iniciatives vinculades a les oficines de turisme del territori, com l’Espai cuina 
de mar (Ametlla de Mar), l’Aula Blava (Palamós), l’Espai vi (Falset) o Fruiturisme (Aitona). 

A continuació, Laura Fernández, representant de l’empresa guanyadora del contracte 
dels Centres d’Informació i Educació Ambiental del Parc Natural de la Zona Volcànica de 
la Garrotxa, ha presentat l’aplicatiu per a famílies “Els amics de la cinglera basàltica”, 
una nova eina que busca acostar el patrimoni natural a tots els públics de manera 
interactiva. 

La visita dels responsables d’agències de turisme de tot Catalunya ha permès a La 
Fageda explicar el seu model, que integra turisme responsable, inclusió social i 
sostenibilitat. El Servei d’Atenció al Visitant de La Fageda ha esdevingut una plataforma 
per difondre tots els seus valors, permetent als visitants degustar productes de 
proximitat d’alta qualitat i generant un impacte positiu en la comunitat i en el medi 
ambient. 

 

Sobre La Fageda 

La Fageda és un projecte social amb estructura empresarial, situat al Parc Natural de la Zona Volcànica de 

la Garrotxa (Girona). El seu objectiu és millorar la qualitat de vida i promoure la integració social de 

persones en situació de vulnerabilitat de la Garrotxa, mitjançant el treball real i digne. Per aconseguir-ho, 

se serveix d’una estructura empresarial. En l’actualitat, aquesta fundació sense ànim de lucre agrupa més 

de 600 persones. En l’àmbit empresarial, La Fageda du a terme activitats d’elaboració i comercialització de 

productes làctics, melmelades i gelats, així com serveis de jardineria, ramaderia i visites guiades. 

En l’àmbit social, La Fageda acompanya les persones en situació de vulnerabilitat ajudant-les en altres 

dimensions de la seva vida, com l’habitatge, l’oci, la salut i la formació.  Recentment, ha impulsat una 

escola de noves oportunitats per joves d’entre 16 i 24 anys que es troben fora del sistema educatiu i 

laboral. 

 

 

 


